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Menu du lundi 23 mars au vendredi 27 mars 2026

Semaine 11
e X 2
- Lundi - Mardi Mercredi - Jeudi Vendredi
7S
CEUF DUR CREME CELERI REMOULADE SAUCISSON AIL BEURRE| MACHE AUX POMMES
A ANC SAUC AUT AU A
T JAMBON BLANC SAUCE SAUTE DE VEAU AUX
< CHAMPIGNONS FINES HERBES
ARICOTS BEURR )
H EUiE COQUILLETTES BROCOLIS VAPEUR TARTIFLETTE
PERSILLES - A
CHEVRE GRUYERE RAPE
o CREME DESSERT COMPOTE
BEIGNET P RUIT AL
ELENET RO =S ] RIS LSO VANILLE PETIT GATEAU

* Les menus peuvent étre modifiés en fonction des livraions
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2 Fait maison R  LaGrange aux Colombages #%,  Viande de porc frangaise
[ s X Saint-Avit P (72, 56)
. . Ay G
"‘i‘ Volaille Frangaise T/ Viande de veau Frangaise f: )} Fromage AOP
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Viande Bovine Frangaise

9 Produit BIO

6'}"& Les Halles Tourangelles

A . . .
f;‘\/ Viande ovine Francaise
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Repas préparés par I'EHPAD LES GENETS 6 avenue Georges Clémenceau BP 80040 28120 ILLIERS-COMBRAY




